
 

 

 

 

SNACKS 
 

Spiced almonds & cashews    $9 
 

Mixed marinated Mt Zero Olives    $9 
 

Crisp Fried Chicken Ribs      $10 
Served with Peri Peri Sauce 
 

Green olive & polenta chips    $10 
Served with herb mayonnaise 
 

Golden pakora, sweet and sour    $12  
tomato, yoghurt 
 

Windsor Platter        $24 
Selection of cured meats, cheese,  
spreads & pickles 
 

Fritto Misto        $16 
Served with Saffron aioli 
 

Chips          $9 
Served with aioli 
 

Wedges          $12 
Served with sweet chilli & sour cream 
 

Onion Rings        $12 

Served with chilli mayonnaise 
 

Fried School prawns, smoked    $14 
paprika, served with aioli 

 

MAINS 
 

Tandoori chicken burger      $23 
Brioche bun, curried coleslaw,  
pappadums and mango chutney 
 

Spaghetti marinara, parmesan    $26 
and salsa verde 
                                                 

Spiced lamb shank, ale braised     $28 
barley and honey roasted pumpkin    
 

Slow cooked beef and English cheddar pie,  $28 
potato mash, peas and horseradish 
 
Wagyu beef burger      $25                                                       
Brioche bun, Gruyere cheese, fried egg  
& burnt onion ketchup 
 

 
 
 

Thai style crispy pork in chilli caramel   $27 
Served with Jasmine rice and apple slaw 
 

Pumpkin and goat cheese ravioli    $26                                      
with Tuscan cabbage and sage butter 
 

Chicken breast parmigiana     $24 
Free range ham, chips, fennel salad 
 

Grilled scotch fillet      $27 
Served with confit tomato,  
crisp onion rings, tarragon mustard 

 

Beer battered Fish & Chips     $23 
Served with Cos lettuce,  
English salad cream and tartare sauce 
 

 

Please also check the board for our Weekly 
Special, which includes a house beverage 

 

SOMETHING SWEET 

Vanilla rice pudding, macerated fruits  $12 
& toasted coconut 
 

Seasonal fruit pavlova with    $12 
yoghurt mousse 
 

Gypsy Tart                                                             $12 
Served with rum and raisin ice‐cream 
 

Cheese Selection        $35 
Selection of three gourmet cheeses & 
condiments 

 

WINE BY THE GLASS 

Sparkling 
NV   Angove Chardonnay Pinot Noir  $7 

  Renmark, SA 
NV   Pol Remy Brut      $9 

Cote d’Or, FR 
White 
2015 Angove Sauvignon Blanc    $7 

Renmark, SA 
2014 Jacob’s Creek ‘Cool Harvest’ P.Grigio  $9 

Barossa Valley, SA 

 
Red 
2014 Angove Cabernet Sauvignon                   $7 

Renmark, SA 
2014 Oakdene Pinot Noir                                  $12 

Bellarine Peninsula, VIC 

IMPORTANT SAFETY NOTICE 
Whilst every effort is made to accommodate dietary requests, patrons are advised that no guarantees as to the absence of any ingredient can 
be made. Anyone with a serious medical allergy is advised to take this cautionary advice very seriously, as The Windsor takes no responsibility 

for accommodating such requests. 


